Perspektivenwechsel

Alles andere als
eine Schnapsidee

Nach fast 30 Dienstjahren bei Axpo Hydro Sursel-
va startet Neopensionar Benedetg Simeon noch-
mals durch — als Schnapsbrenner. Beim Perspek-
tivenwechsel helfen dem ehemaligen Teamleiter
Instandhaltung bewahrte Eigenschaften: genaues
Schaffen, Liebe zum Detail und Geduld.

Der Geruchmix ist unverkennbar: girendes Obst
und hochprozentiger Alkohol. Im unscheinbaren
Gebdude in ITlanz am Rhein herrschen mitten im
Winter tropische Temperaturen. Benedetg Simeon
und sein Schwager Robert Cathomas sind am Bren
nen. Eineingespieltes Team. Kurze Anweisungen auf
Ritoromanisch reichen vollauf. Auf dem Brennkes
sel prangt der Name Holstein, sozusagen der Merce
des unter den Anlagen. «Sie ist unser ganzer Stolz.»
Simeon poliert mit dem Armel das Kupfer und zeigt
aufeineoffizielle Plakette: «Erstals wirvonderEidge
ndssischen Alkoholverwaltung eine Gewerbelizenz
erhalten hatten, durfte die Anlage geliefert werden.»
Ebenso genau nimmt es die Alkoholverwaltung mit
jedem Liter Schnaps. Deren Vertretung erscheint in
regelmissigen Abstinden in der Brennerei, nimmt

das Destillatrab und berechnet dessen Steuern.

«Eine Nase wie ein Splirhund»

Vom hohen Verwaltungsaufwand des Bundes
wussten die beiden passionierten Jiger noch nichts,
als sie vor zehn Jahren abends auf der Jagdhtitte die
ziindende Idee fiir ihren dritten Lebensabschnirt
hatren. «Aus einer Schnapsidee wurde Realitdty, so
Simeon mit einem Augenzwinkern. Nach verschie-
denen Brennkursen in Osterreich und der Schweiz
belegten sie schliesslich im Landwirtschaftlichen
Bildungszentrum Schluechthof in Cham (2G) eine
Weiterbildung, um ein vertieftes Fachwissen im
Brennereiwesen zu erlangen. Fiir die Zertifikatspri-
fung galtes unteranderem, 20 Spirituosen zu unter-
scheiden. Simeon schaffte 19 davon. «Eine Nase wie
ein Splrhund», tippt sich der Bindner nicht ohne
Stolz an die Nase. Gerade wegen seines exzellenten
Geruchssinns liebt er es, Zwetschgen zu brennen.
«Es ist eine Herausforderung, den exakten Punkt
zu treffen, wenn das Gebrannte seinen einmaligen
Mandelgeruch erhdlt.»

Das Zwetschgenwasser und andere Spirituosen
verkaufen die beiden Brenner im Webshop ihrer
Firma«Daguoty, was libersetzt «Tropfen» heisst. Fiir
ihren Kirsch haben sie bereits eine Auszeichnung
erhalten. Inzwischen planen die zwei Start-up-
Unternehmer bereits ihren ndchsten Coup: Biind-
ner Whisky. Vor zwei Jahren brannten sie ithn aus
regionaler Getreidemaische. Ein Jahr lang Geduld
brauchen die beiden noch. Simeon erklirt: «Ein
Whisky muss drei Jahre im Holzfass lagern, bis man
ihn tiberhaupt Whisky nennen darf» Die Warte
zeit will er nutzen, denn bislang fehlt ein passender
Name. Eines ist aber sicher: «Er wird auf ritoroma-

nisch sein.»
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